
Balde de Acero 
Inoxidable 
de 13 lt. Grado 202

Cód: BD13INOX

Es un complemento esencial, sofisticado y elegante 
para la industria alimentaria, eventos, bar, restaurante 
u hotel. Gracias a su notable capacidad de 13 litros y 
su diseño de acero inoxidable grado 202, no solo sirve 
como un balde para su uso industrial, sino que también 
puedes mantener hielo en su estado sólido por períodos 
extendidos. ¡Te encantará!

Este balde ha sido fabricado pensando en la resistencia 
y la higiene. El diseño elegante del balde con acabado de 
espejo proporciona una imagen sofisticada, añadiendo 
un toque de cautivador al usuario. Además, su increíble 
proyección de vida útil, estimada en más de 30 años, 

valoriza tu inversión. Con un robusto espesor de 0.6 mm y 
una base de gran diámetro en forma de campana, ofrecen 
una durabilidad y estabilidad, lo que lo hace resistente a 
las abolladuras. Además, es grado alimenticio, higiénico 
y fácil de limpiar, lo que lo convierte en una excelente 
elección para la industria alimentaria y eventos.

Todas esas cualidades lo convierten en un balde 
respetuoso con el medio ambiente, gracias a su 
baja tasa de reposición en comparación a los baldes 
convencionales. Evitando así el consumo innecesario 
de recursos naturales reduciendo así bajar la huella de 
carbono.

• Marca

• Origen

• Uso

• Capacidad

• Material

• Espesor

• Proyección de vida útil
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Datos Técnicos

Balde de Acero Inoxidable de 13 lt. Grado 202
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• Cantidad

• Largo

• Ancho

• Alto

• Peso

: Caja con 10    
  Unidades.

: 76 cm.

: 34 cm.

: 80 cm.

: 25 kg.

Datos de Embalaje

Hecho en India

Marca del Producto Origen del Producto

Los datos técnicos entregados 
son aproximados y las 
imágenes son referenciales 
pudiendo variar según 
la configuración de los 
componentes individuales. 
Superbidon se reserva el 
derecho de actualizar las 
fichas técnicas sin previo aviso.

: Cowbell.

: India.

: Industrial.

: 13 lt.

: Acero inoxidable grado 202.

: 0,6 mm.

: Más de 30 años.

: 33 cm.

: 30 cm.

: 1.700 gr.

ventas@superbidon.clPanamericana Sur. Km 50.5 - Hospital, Paine, Santiago. - Chile
+562 2825 0458 / +569 4420 9543 superbidon.cl


